Nas Ultimas décadas, ocorreu uma profunda
transformacdo na Fileira do Olival e Azeite na-
cional. Portugal passou de um pais deficitario, a
um pais que produz muito para além das suas
necessidades e em que o azeite € um dos mo-
tores das exportacdes nacionais. O setor repre-
senta, atualmente, entre 8% a 10% da producdo
agricola nacional e as exportacdes ultrapassam
0s 1000 M€,

Esta “auténtica revolucdo” deve-se sobretudo a
reconversdo e/ou plantacdo de grandes areas de
olival de regadio, sobretudo no sul do Pais, com
agua disponivel para irrigacdo. As restantes re-
gides, ainda gque em menor expressdo, acompa-
nharam também a tendéncia de reconverséo e
fizeram novas plantacdes com menor expressao
e, Na sua maioria, em regime de sequeiro. No se-
tor da transformacao, as mudancas sdo também
notdrias, quer ao nivel da eficacia e celeridade
dos processos de extracdo, pela instalacdo de
unidades industriais modernas e tecnologica-
mente avancadas, quer ao nivel da alteracdo de
conceitos e dindmicas de qualidade. Esta nova
realidade refletiu-se no aumento da notoriedade
do azeite portugués, no mercado interno, mas
sobretudo no mercado externo, bem como na
conquista pelos azeites portugueses de varios
prémios, Nos mais renomados concursos inter-
nacionais.

Atualmente temos essencialmente dois sistemas
de producéo olivicola em Portugal: um primeiro
associado a nova realidade do sul do Pais, onde
predomina o olival intensivo e de alta densidade,
com elevado numero de plantas por hectare, de
regadio com utilizacdo maioritariamente de cul-
tivares ndo portuguesas; e o segundo que repre-
senta a grande area de olival nacional, o olival
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tradicional, de sequeiro, quase na sua totalidade,
e explorado por um grande numero de oliviculto-
res em todo o territorio, ainda que existam outros
sistemas de producdo em diferentes regides, mas
COM MENOr expressao.

Estas sdo as duas grandes realidades nacionais, a
primeira das quais associada a baixos custos de
producdo e com producdes elevadas (regadio),
sobretudo pela dimens&o das parcelas/proprie-
dades, mas também pela mecanizacdo da quase
totalidade do ciclo produtivo, o que resulta em
azeites de qualidade produzidos a um baixo pre-
co. A segunda, associada a custos de producdo
mais elevados e com producdes menores (se-
queiro), com dificil ou inexistente mecanizacdo
(p.e. no olival do Douro), o que resulta em azei-
tes de qualidade produzidos a um preco mais
elevado, mas com caracteristicas bem marcadas
respeitantes ao terroir e as cultivares tradicionais
que lhes dao origem. Ambas as realidades prati-
cam um tipo de agricultura moderno, tecnoldgi-
co e ambientalmente sustentavel.

Coloca-se-nos entdo a questdo se estas duas
realidades poderdo vir a coexistir num futuro
bem préximo. Claro que sim ... podem e devem!
Contudo ha gue aumentar o conhecimento do
publico em geral para estas duas realidades pro-
dutivas.

Ou seja, Portugal, ja tem azeite de muita qualida-
de. A semelhanca do que aconteceu com o vi-
nho nos anos 80, o setor precisa é de gente que
consuma azeite de qualidade. E isso faz-se com
investimento na educacdo dos consumidores,
mas também na formacado junto das Escolas de
Hotelaria e Turismo e no Ensino Superior. =
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