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i INTRODUCCION

Las cerezas (Prunus avium L.) tienen un alto valor comercial, nutricional y funcional, aunque su produccién y comercializacién se
enfrentan a numerosos desafios antes y después de la cosecha, agravados por fenémenos climaticos extremos, como olas de calor o
lluvias torrenciales, que disminuyen el rendimiento y la calidad de la fruta. Se ha demostrado que las poliaminas, como la putrescina
(Put) y la espermidina (Spd), mejoran la tolerancia al estrés y la calidad de los frutos.

MATERIALES Y METODOS

PUT y SPD: 0.01, 0.1y 1 mM
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Aplicacion foliar Conservacion a 2 °C

»Endurecimiento del hueso
> Inicio cambios de color
>3 dias antes de la recoleccion

‘Sunburst’ y ‘Skeena’, 2022 y 2023 Analisis semanal de
parametros de calidad:

»Nutritiva

»Organoléptica
{ »Funcional

RESULTADOS Y DISCUSION

En la recoleccion
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de los consumideres
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