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Potencial uso de antioxidantes naturais na conservacao de pera Rocha

RESUMO

INTRODUCAO

Compostos antioxidantes naturais aumentaram a capacidade
antioxidante e reduziram parcialmente distUrbios
fisioldgicos, como o escaldao superficial, em pera Rocha
armazenada em atmosfera controlada, evidenciando
potencial na conservagdo pos-colheita, embora sem eficacia
equivalente & difenilamina (DPA), atualmente proibida na

Unido Europeia.
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Antioxidantes sdo essenciais na conservacdo pés-colheita de
frutos climatéricos, pois reduzem o stress oxidativo ao

neutralizar espécies reativas de oxigénio (ROS), preservando

a qualidade em armazenamento. Neste estudo, avaliou-se o
efeito de varios antioxidantes naturais em pera Rocha

armazenada a -0,5 °C em atmosfera controlada (2,5 kPa O,).
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Os resultados evidenciaram Alguns compostos demonstraram
um aumento da capacidade | eficacia na redugdo do escalddo
antioxidante com a aplicacao & superficial em peras,
dos compostos avaliados. Compost?s naturais nomeadamente
avaliados ACIDO ASCORBICO,
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