
EVALUACIÓN ESPECTRAL DE LA
MADUREZ PARA OPTIMIZAR LOS
ESTÁNDARES DE CALIDAD EN NÍSPERO 
BAJO LA DOP “NÍSPEROS DE CALLOSA D’EN SARRIÀ” 
M. Lopez-Chulia¹ ², A. Salvador¹, S. Cubero¹, P. Talens², S. Munera³, J. Blasco¹* 

El níspero (Eriobotrya japonica) es un cultivo de alto valor económico y cultural en la región
mediterránea de España. Es un fruto muy sensible a los daños físicos y todo el proceso se
realiza de forma manual
Las variedades como ‘Algerie’ y ‘Xirlero’ están bajo la DOP “Nísperos de Callosa d’en Sarrià”.
La evaluación de la madurez (sólidos solubles totales y acidez) se realiza de forma
destructiva y limitado a un número de frutos.
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Evaluar el potencial de la espectroscopía visible e
infrarrojo cercano (NIRS) como herramienta no
destructiva para la predicción de SST y AT en el
níspero intacto en campo en comparación con

equipos de laboratorio de referencia.

La espectroscopía NIRS portátil permite predecir con precisión los

SST y la AT en níspero de forma no destructiva.

Es una herramienta rápida, fiable y aplicable en campo.

Su implementación mejoraría la toma de decisiones en la

recolección, optimiza la calidad del fruto y refuerza los estandares

exigidos en producción con DOP.
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PREDICCIÓN DE SÓLIDOS SOLUBLES TOTALES (SST, ºBRIX)

PREDICCIÓN DE ACIDEZ TITULABLE (AT, % ÁCIDO MÁLICO)

Los modelos NIRS mostarton alta capacidad
predictiva en ambos sistemas, demostrando la
viabilidad de la tecnología portátil para estimar

parametros internos de madurez directamente en
campo

A los productores de Callosa d’En Sarrià y la Cooperativa ‘Ruchey’ por su colaboración.

XIII SIMPÓSIO IBÉRICO DE
MATURAÇÃO E PÓS-

COLHEITA
 Universidade do Algarve 

 Faro, Portugal


