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Influencia del patron en la calidad y capacidad antioxidante del limén

‘Femminello Zagara Bianca’
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INTRODUCCION
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La seleccion del patron es un paso fundamental en la planificacion
de cualquier cultivo, ya que esta decision influye en la produccion y
en las propiedades fisico-quimicas y antioxidantes del fruto. En el
caso del limon, optimizar esta combinacién es imprescindible para
garantizar la adaptacion del cultivo a unas condiciones ambientales

cambiantes vy la rentabilidad a largo plazo.

+ La variedad ‘Femminello Zagara Bianca’ fue injertada en los patrones Citrus volkameriana y
Citrange Carrizo. Las plantas, con 3 afios de edad, fueron cultivadas en macetas de 50 litros
de capacidad (Figura 1). La gestion agrondmica fue la misma para todas ellas.

» Se seleccionaron 15 plantas para cada uno de los patrones, a las cuales se les cogieron 2
limones por planta (n=30). Este proceso se repitic en dos ocasiones, primero en los limones

Dilucidar la influencia del portainjerto en la calidad fisico-
quimica y antioxidante de los limones Primofiore (floracién
principal) y Verdelli (floracién secundaria) producidos por la

OBJETIVO

variedad comercial ‘Femminello Zagara Bianca'.

MATERIALES Y METODOS

‘Primofiore’ y a continuacion en los limones “Verdelli'.

* Los limones fueron pesados individualmente y se les analizo el color. Ademas, también fueron
medidos los solidos solubles totales y acidez titulable en el zumo, y contenido en fenoles

totales e individuales (hesperdina y eriocitrina) del flavedo.

Tabla 1. Peso, color, solidos solubles totales (SST), acidez titulable (AT), contenido en fenoles totales (CFT), hesperidina y eriocitrina de los limones
‘Primofiore’ (P) y ‘Verdelli’ (V) recolectados en limoneros de la variedad ‘Femminello Zagara Bianca' injertados sobre C. volkamerina (VK) y Citrange

RESULTADOS

Carrizo (CC). Las letras minusculas muestran diferencias significativas (p < 0,05).

Figura 1. Finca experimental.

‘Floracién Patrén Peso Color SST AT CFT 'Hesperidina Eriocitrina
(g) (Hue) (gL?) (gL (g ke) (gke?) (g ke™)

VK 143,51#3,95a  91,72+1,56b  67,31#2,06b  52,04+0,81b 3,76:0,15a 2,53+0,15¢ 4,3410,19a
P

cc 130,06+4,70b 92,33+1,80b 72,5£2,21b 57,22+1,03a 3,22+0,17b 3,1810,10b 4,4510,21a

VK 120,39+3,67c  94,31+1,07b  70,12#2,87b  52,97+0,95b 2,6620,11c 2,50+0,14c 3,68%0,15b
A"

cc 109,68+4,95d  103,33+1,33a 78,61+2,18a 58,34+1,15a 2,6810,13c 3,75+0,12a 3,61+0,17b

» El patron C. volkameriana produjo frutos con mayor peso Yy color amarillo. CONCLUSION

» El uso de Citrange Carrizo incrementd los niveles de sdlidos solubles

totales y acidez titulable en el zumo.

» El patron Citrange Carrizo favorecid una mayor acumulacion de
hesperidina en el fruto, efecto que no se observé para el contenido en
fenoles totales y de eriocitina. En Primofiori, el patrén C. volkameriana

incrementé la concentracion de fenoles totales.

C. volkameriana estimulé el desarrollo del fruto, mientras que
C. Carrizo aumento la acidez y la concentracion de solidos

solubles totales y hesperidina. Por lo tanto, la eleccién del

patrén resulta esencial para optimizar la produccion y la

calidad del limon ‘Femminello Zagara Bianca'.
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