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Caracterizagao de frutos de mirtilo cultivar Biloxi em funcao
de dois ambientes de cultivo e periodos de armazenamento
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O mirtilo (Vaccinium spp.) destaca-se pela importancia
econdmica e nutricional.

A qualidade dos frutos pode variar conforme o
ambiente de cultivo (campo ou estufa)
condigdes pds-colheita e armazenamento.

O armazenamento em temperatura ambiente acelera
alteragdes fisico-quimicas e reduz a vida util.

O objetivo desse trabalho foi caracterizar a qualidade de
frutos de mirtilo ‘Biloxi’ cultivados em campo/céu aberto e
vaso/estufa, durante cinco dias de armazenamento a 20°C.

* Local do experimento: UFFS — Laranjeiras do Sul/PR
(clima Cfb, 840 m altitude).

1. MATERIAL VEGETAL

2. AMBIENTES AVALIADOS E TRATAMENTOS

TRATAMENTO 1 TRATAMENTO 2
CAMPO / CEU ABERTO VASO / ESTUFA
Mudas de mirtilo (solo) (vasos 18 L)

cultivar Biloxi.

Periodo de plantio:
fevereiro de 2023

3. ARMAZENAMENTO DOS FRUTOS E PERIODOS DE AVALIAGAO

| Armazenamento em
Frutos colhidos | t biente
—————— (e o
(§ *) (20°C)

4. VARIAVEIS ANALISADAS

Avaliages em dias apés a colheita

Sélidos soliveis Massa de fruto Diametro de fruto Comprimento de fruto
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Sélidos soluveis (°Brix)

M Campo / céu aberto M Vaso/estufa
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1° dia 2° dia 3° dia 4° dia 5° dia
Dias de armazenamento (20 °C)
*Médias seguidas de letras iguais no diferem entre si pelo teste de Tukey ao nivel de 5% de probabilidade. il
Letras v dias de letras G ambiente de cultivo.
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a Massa de fruto (g)
M Campo / céu aberto M vaso/estufa
35 2,61 2,58 2,55 1
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Massa (g)

1° dia 2° dia 3°dia 4° dia 5° dia
Dias de armazenamento (20 °C)
( *Médias seguidas de letras iguais ndo diferem entre si pelo teste de Tukey ao nivel de 5% de probabilidade.
| Letras. 0 dias de letras maid ambiente de cultivo.
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& Diametro de fruto (mm)
M Campo / céu aberto B vaso/estufa
17,98 17,90 17,81 17,73 17,69
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Dias de armazenamento (20 °C)

*Médias seguidas de letras iguais ndo diferem entre si pelo teste de Tukey 30 nivel de 5% de probabilidade.
Letras dias de letras maid ambiente de cultivo.

& Comprimento de fruto (mm)

W Campo / céu aberto B Vaso/ estufa
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Dias de armazenamento (20 °C)

| *Médias seguidas de letras iguais ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a0 nivel de 5% de probabilidade.
Letras dias de letras ambiente de cultivo.

O cultivo em vaso/estufa proporcionou frutos com
maior teor de sdlidos sollveis (°Brix), maior massa e
maior didmetro de frutos.

O armazenamento (20°C), aumentou os solidos
soluveis a partir do 2° dia, ndo alterou
significativamente a massa, o comprimento e o
diametro de frutos.
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