
Caracterização de frutas de morangueiro em função do uso de gel de plantio 

Material e Métodos

Introdução
O manejo hídrico e o uso de insumos capazes de melhorar a retenção de água no substrato podem influenciar diretamente o
desempenho do morangueiro e a qualidade das frutas.

O objetivo deste estudo foi caracterizar atributos físico-químicos de frutas de morangueiro em função do uso de gel de plantio
e do período de armazenamento.

Resultados e discussão

Conclusão
O uso de gel de plantio favorece a qualidade físico-química das frutas de morangueiro, promovendo melhores atributos de
massa, tamanho e teor de sólidos solúveis, constituindo uma alternativa eficiente para o manejo do cultivo e para a
manutenção da qualidade das frutas durante o armazenamento.
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Figura: Comprimento (mm), diâmetro (mm), massa (g) unitária e sólidos solúveis (ºBrix) de frutas de morangueiro das cultivares Alpina 10 (dia
neutro A) e Bella Linda (dia curto - B) em função da presença e ausência de gel de plantio em cinco períodos de armazenamento (20ºC).


